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VedlejSi produkty ze zpracovani repky jako nahrada
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séjovych srotu

Po zavedeni zdkazu pouZiti masokostni mouc¢ky ve Evropské unii roste poptavka po
produktech ze séji. AvSak vétSina s6ji je importovina ze zamori. Nahrazeni casti
spoti‘eby produkti ze sOji lokalné péstovanymi Fepkovymi produkty se zda byt velmi

slibna cesta jak redukovat zavislost na dovazené soje.

Repkové pokrutiny (RP) (vedlejsi produkt $nekového lisovani fepky) a fepkovy
extrahovany Srot (produkt chemické extrakce ziepky) jsou bohatd na obsah pomalu
rozpustnych proteinti a jsou proto vhodné pro vysokoprodukéni dojnice.  Extrahovany
fepkovy $rot (ERS) se pouziva deli dobu piedev§im v Némecku a ve skandinavskych
zemich, kde se ERS pouziva jako plnohodnotna 100 % -ni nahrada s6jového $rotu pii vykrmu
vysokoprodukénich dojnic.

RP maji podobné nutriéni sloZzeni jako ERS, jde tedy o plnohodnotnou nahradu ERS, navic
diky c¢ist¢ mechanickému ziskdvani rostlinného oleje neobsahuji zbytky chemickych
rozpoustédel, které se pouzivaji pti extrahovani oleje chemickou cestou. Nespornou vyhodou
pokrutin je také vyssi obsah tuku a tim i vy3Si energeticka hodnota. Rozsifeni vyuziti pokrutin
ve vyzivé piezvykavcd neni tak velké, jako u ERS, zejména diky nizké produkci pokrutin,

avSak maji nezastupitelné misto ve vyziveé zvirat.
Studie tepelné Upravy extrahovanych Srota a pokrutin z fepky

Béhem studie byly porovnany pokrutiny ze studeno-teplého lisovani (CWP)
a dvoustupiiové lisovani s extruzi (EP2). Vylisky byly porovnany s extrahovanymi Sroty,
které byly upraveny extruzi.

V technologii CWP je fepka lisovana na prvnim stupni za studena poté je ohfata
Vv patrovém ohfivaci a posléze odlisovana ve druhém stupni. V EP2 technologii opét probiha
prvni stupeti lisovani za studena, poté je material ohtat a extrudovan v extruderu a odlisovan

na druhém stupni. Extruze extrahovanych Srotd prob&hla za mokra, kde byl fepkovy Srot
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nejprve zahtat a zvlh¢en v parnim kondicionéru a poté byl extrudovan. Porovndvané materialy

maji ptiblizné stejny obsah hrubého proteinu (CP) v susiné. Srovnavaci teplota byla pouzita
teplota na posledni pracovni komoie v ptipad¢ Srotu (teplota materialu je predpokladana o

néco nizsi) a v pripadé pokrutin byla pouzita teplota vyliska z vypadu z dolisu.
Uprava hrubé bilkoviny

Cilem studie bylo zjistit pfeménu bilkovinnych frakci dle cornellského systému vyZivy
(The Cornell Net Carbohydrate and Protein System - CNCPS) byla sledovana zejmena
pifeména frakce B2+B3 (tato frakce ma vliv na kvalitu tzv. by-pass proteinu — chranény pied
degradaci v bachoru) v zavislosti na teploté v jednotlivych technologiich. Cilova hodnota
experimentu pro frakce B2+B3 byla stanovena na 22 % v susin¢ (75 % CP obsahu je

chranéno pied degradaci v bachoru).

Z grafu 1 je patrny vliv teploty pokrutin na pfeméné bilkovin, kdy se vzrustajici procesni
teplotou roste podil frakci B2+B3.

V technologii CWP od teplot 115 °C probiha vyrazné strmy nartust piemény frakci ve
prospéch B2+B3. Lisovani pii teplotach nizSich nez 115 °C tedy neznamend velky pfinos pro
krmivaiskou hodnotu pokrutin. Pfi dosazeni teploty 125 °C byla dosazena cilova hodnota
pfemény bilkovin pro frakce B2+B3.

Technologie EP2 vykazuje mnohem linearnéjs$i pribéh premény, kdy od teploty 120 °C
dojde k ustaleni frakce B2+B3 na hodnoté¢ 26 %, coz vyrazné pievysuje stanovenou cilovou
hodnotu.

Extruze extrahovanych Srotii nabizi produkt, ktery vynika v parametrech pied ostatnimi
technologiemi, ale za cenu vySSich energetickych vstupl, které spocivaji v pottebé zahtati
materialu na mnohem vyssi teplotu.

Z Grafu 1 dale vyplyva ekonomicky piinos pouzité technologie lisovani za tepla s vyuzitim
parniho ohfivace. Pfi zajiSténi srovnatelnych vyzivaiskych parametri bilkovinnych frakci
u fepkovych pokrutin z dolisu pfi lisovani za tepla, ve srovnani s extrahovanym fepkovym
Srotem extrudovanym, je suma Cinnosti a vstupnich energii v ptipadé fepkovych pokrutin
mnohem niZsi. Pti zpracovani Sroti bylo spotfebovano 80 — 100 kg pary na 1 t materialu
a 40 — 50 kW/t materidlu pfi samotné extruzi. Pro zpracovani fepkovych pokrutin lisovanim

za tepla bylo pouzito k ohfevu pouze pary v parnim ohtivaci. Jeji mnozstvi nebylo ale piesné
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zméfeno. Energetickd narocnost lisovani za tepla je vSak niz§i v porovnani s lisovanim

s extruzi.

Graf 1 - Pfeména bilkovin v fepce v technologii Farmet
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Graf 2 neukazuje vyznamnou zavislost zmén ve frakci C (nestravitelnd frakce bilkovin)
coz znaci, ze nedochazi k vyrazné degradaci bilkovin ani pfi maximalni dosazené teploté.
Z téchto divodii se da proto v pifipadé rumindlné nedegradovaného proteinu predpokladat

zachovani jeho dobré intestinalni stravitelnosti.
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Graf 2 - Pfeména bilkovinové frakce C v fepce v technologii Farmet
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Aby se sniZila zavislost na sojovych Srotech ve vyzivé zvitat, je nutné vyvinout novy zdroj
bilkovin. Tepelnou upravou fepkovych pokrutin, nebo extrahovanych fepkovych S$rott
vyznamné vylepSime nutricni hodnotu ptfesunem bilkovinnych frakci za ucelem zvySeni
obsahu by-pass proteinu. Zaroven Vv technologiich Snekového lisovani zahtanim olejnatych
Vv extrudéru, nebo patrovém ohtivaci roste vytéznost oleje.

Nameétené udaje prokézaly, ze ke zkvalitnéni vyliski 1 Sroti jsou vhodné vSechny tii

uvedené technologie. ZaleZi na konkrétni situaci a pozadavcich zakazniku, kterou technologii

doporucit.
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